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たいうときどきふる・新暦8月初旬・梅雨が明け前後の集中豪雨が発生する頃でもあります。

にゅ～すれた～は、年4回発行を目指しています。今回は夏号として発行しましたのでご一読下さい。
今月の内容

◎　絶滅危惧動作図鑑から　◎　街区表示板取替
◎ 災害復旧測量・編集長コラム　　◎　やっぱり夏といえばこれかなあ～

本屋で見つけた「絶滅危惧動作図鑑」昭和生まれの人にはうなずけるかも！

写真を撮ることも、漫画を読むことも、お金を払うことも、全部一つの機械と指一本があれば

出来るようになりました。時代とともに消えていくであろう動作に着目しました。（著者　藪本　晶子）

町の公衆電話が無くなりつつある今、テレホンカードで電話をかけることを知らない若者がいるとか！

何処か懐かしい動作を上げてみました。どうぞ懐かしんで下さい。

春夏秋冬
にゅ～すれた～ 夏号

季刊

洗濯板で洗う。

ギザギザのついた洗濯板で靴

下、パンツをごしごしと洗い

ました。冬は水が冷たかった

お風呂の火起こし。

これがなかなか難しくて

煙ばかりで火が点かない！

切符を切る。

パチン！と駅員さんが

はさみで切符を切って

くれました。

蕎麦屋の出前。

片手で自転車を運転して配達

バランス感覚がすごい！

黒電話をかける。

ダイヤルを回すとジーって音がし

てダイヤルが戻るんですよ。急い

でいるときはイライラしました。

テレビをたたく。

映りが悪くなると、たたきました

これが又直るんですよね不思議と

マッチをする。

マッチ売りの少女って

何？って時代が来るん

でしょうか？



前回街区表示板の仕事をした時、犬がじ～と見ていたんですが。

今回は狸か？穴熊か？作業を見学に来ました。

今回は、取外しが約600枚でした、欠けていたり

文字が見えなくなっている個所を一つ一つ調査していき写真を撮って

回りますがかなりの運動量になります。

　新しいのに取り替えていきます

自転車に新しい街区表示板を積み

帰りは、古い街区表示板を積んで・・・

丘陵地なので小回りがきくように自転車で

街区表示板取替・取付業務

ウロウロ！

クンクン！

貼り付け中！

☚位置図（調査範囲） 回収中



　

気温が38度に上がるか・・・って時に京都国立近代美術館へ鏑木清方の美人画を見に

行ってきました。駅に着くと祇園ばやしが「コンチキチン♪」と流れていました。京都の夏は

祇園祭で始まるんでしたね。影を探し川べりを通って美術館へ朝一番だったので日差しも
　

それほどでもなく助かりました。西の上村松園・東の鏑木清方と言われるだけあって

きれいなお姉さんが沢山描かれていました。満足満足　(^^♪　(^^♪ 大藤

最近の雨は、短時間でた～くさんの雨が降り、地盤が弱い場所から

土砂崩れが始まります。調査した結果,何箇所も崩れていました。

まずは、現地で調査→→→測量開始です。
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7月16日花言葉
　

別名「からすおうぎ」と言って
和歌では闇・黒などの枕詞
に使われていたとか
檜扇って優雅で華やかなのに
裏があるんでしょうか？

8月16日　花言葉

日本原産なのに唐で作られた
絹糸のように美しかったから
この名前がついいたそうです。
なんだか猫じゃらしのような
ブラシのような形ですね。

9月16日　花言葉

はなの模様が鳥のホトトギスの
胸の斑点に似ていることから
花の名前になったとか
蘭のような花ですね
小鳥が茎に止まっているような

ご住所が変更になりましたら、お知らせ下さい。
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檜扇（ひおうぎ）

からいとそう（唐糸草）

「　永遠にあなたのもの　」

杜鵑草（ほととぎす）

「　個性美　」

「　繊細　」

http://www.hokuto-e.co.jp/

よりみち

丹後支店から

7月のある朝掃除をしていると

何やら発見 お～ こんな所で・・

あっ

お邪魔してます。

丹後支店の前の畑には

大きな栗の木があるのですが

ここが良かったのかなあ～

東北・宮城県には、こんな素麺が

ご当地麺日本一短いそうめん

「白石温麺」（しろいしうーめん）

長さが９㎝だそうです。

やっぱり夏といえばこれかなあ～

材料
※茹でて・・100ｇ

残ったそうめん

※卵・・・・1個

※片栗粉・・大さじ１

※鶏がら・・小さじ１

スープの素

※にら・・・2/1本

※人参・・・少量

※ねぎ・・・少量

※ごま油・・小さじ1

1.茹でたそうめんは、
細かく切る

人参は、千切り

にら細かくねぎは

薄く切る

2.ボールに片栗粉
鶏がら、卵入れて

片栗粉がだまに

ならないように混ぜる

3.②にそうめん
人参・にら・ねぎを

入れて混ぜる

4.ごま油をフライパン
にひいて中火で焼き

ポン酢やお好みの

つけダレを付けて

食べる

夏といえばやっぱりそうめん

食欲がなくても食べれますね

いつものそうめんに飽きたらどうですか

そうめんチヂミ

材料
※鶏モモ肉・・・・200ｇ

※おろしにんにく・大さじ1

※酒・・・・・・・大さじ1

※醤油・・・・・・小さじ1/2

※ごま油・・・・・小さじ1

※卵・・・・・・・2個

※そうめん・・・・2束

※油・・・・・・・適量

鶏肉のそうめん揚げ 1. 鶏モモ肉は一口大に切って

おろしにんにく・酒・醤油

ごま油で下味をつけ

30分位置く

3. 下味が付いた鶏肉を溶いた

卵液に入れ素麺を付け油で

揚げる

2. 素麺を手で2㎝位の長さに

しておく

クックパット参照
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